
MARINATED ANCHOVY

FILLETS 80 gr. IN OLIVE OIL

FILETTI DI ACCIUGHE 

MARINATE 80 gr. IN OLIO DI 

OLIVA

207 Kcal/ 866 Kj

23,21 g

0 g

0 g

13,10 g

3,89 g

1,6 g

37

155

4, 17 g

2,36 g

0,7 g

0 g

0 g

1103,96 mg

Colore filetto bianco caratteristico; odore caratteristico gradevole di pesce marinato;

consistenza soda, non stopposa, non fibrosa

Characteristic white color of fillet, agreeable smell of marinated fish; firm

texture, not towy, not fibrous.

Carnosa, con polpa compatta, non molle né eccessivamente turgida e/o fibrosa

Meaty, with firm pulp, neither soft nor too swollen and/or fibrous

Si consiglia mantenere ad una temperatura 0°C/+4°C

It is recommended to keep at a temperature 0°C/+4°C

10 mesi dal confezionamento/ 10 months from packaging

Filetti di ACCIUGHE (Engraulis Encrasicolus) marinate, Olio di Oliva, Aceto di Alcool, Sale, E202 (conservante), E330 (correttore di acidità) 

Marinated ANCHOVY Fillets, Olive Oil, Alcohol Vinegar, Salt, E202 (preservative), E330 ( acidity corrector)

Vit. D 1,88 mcg – calcium 217,9 mg

Iron 4,49 mg – potas. 530,80 mg

ALLERGENE= PESCE= ACCIUGHE

ALLERGIN=FISH=ANCHOVIES

8 003956 003097
Cartone

Box
24 pz

Strato 14x15 file

Layer 14x15 row
210 80 g 50 g

REV.3 DEL 20/05/2025

UNI EN ISO 4833-1:2022

AFNOR(BIO 12/19-12/06)

AFNOR NF V 08-059:2002

AFNOR NF V 08-059:2002

UNI EN ISO 6888-1:2021

ISO 15213-1:2023

AFNOR AES 10/03-09/00

AFNOR BIO 12/41-03/17

ISO 11289:1993

MP-01 rev.6:2019

ISO 18787:2017

MP-013 rev.0:2020

MP-04 rev.0:2015

< 40000 UFC/g

< 10 ufc/g

< 100 ufc/g

< 10 ufc/g

< 20 ufc/g

< 10 ufc/g

Assenti 

in 25,0 g 

Assenti

in 25,0 g 

< 4,2 Unità

≤ 100 ppm

2 g % ± 2 %


